Emile Henry kenyérsutd forma hasznalat

Az elsd hasznalat elétt tavolitsunk el minden matricat a termékrdl és mossuk el meleg,
szappanos vizzel, majd toroljuk szarazra.

Az Emile Henry keramia kenyérsitd formai hagyomanyos sttében valé hasznalatra lettek
kialakitva, a tetejiknek kdszdnhetben a kenyérsiutéshez megfelel6 szintli paratartalom alakul
ki az edényben sutés kozben.

Ne hasznalja a format kdzvetlen héforrason - gaztiizhelyen, elektromos f6z6fellleten stb.
Kifejezetten ellenalld fényezésének kdszonhetben fém eszkdzt is hasznalhat.

Meleg / forré edény ne érintkezzen hideg felllettel, vizzel stb., mivel a h6sokk kdvetkeztében
megrepedhet.

Sutébdl vald kivételt kbvetden helyezze a format egy semleges fellletre, pl. Egy
konyharuhara vagy edényalatétre.

Hasznalat utdn mosogassa el a terméket. Ha olyan ételmaradékok maradtak a forman,
amiket nem tud egyszer( szivaccsal eltavolitani, aztassa be az edényt meleg, ecetes vizbe

€s csak azt kdvetden helyezze a mosogatdgépbe vagy mosogassa el kézzel a format.

Annak ellenére, hogy kuldndsen ellenalldé a keramia forma, megsérulhet és eltérhet, ha
leesik vagy er6sebb Utés érné.

Hogvyan kaphatja a legjobb eredményt, ha kenyeret sut a formaban?

Gyurja 6ssze a tésztat és letakarva hagyja kelni.

Vajazza ki a forma aljat és oldalat, majd szorja be liszttel egyenletesen. A felesleget, ha van,
szorja ki.

Gyurjuk at Ujra a megkelt tésztat és helyezziik bele a formaba. Tegyik ra a tetejét és
hagyjuk ujra kelni.

(A forma minden hasznalattal egyre inkabb tapadas mentessé valik.)

A sUtét melegitsik el6 kb. 240 C fokra.

Miel6tt betennénk a tésztat a sitdbe, kenjuk meg egy kis vizzel a tészta tetejét, helyezzuk
vissza a forma tetejét a formara és tegylk be a sitdbe.

Miutan kivettik a sit6bdl a format, vegyuk le a tetejét és ugy hagyjuk hiilni a kenyereket.



